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STEPHANE AVIRON
Stéphane Aviron,

Fleurie Vieilles Vignes

W

FRECHETTE

VINS D'EXCEPTION

30,75$

* Prix de détail suggéré

2017

i Code produit 14969541

$  Prixlicencié 26.74%

itl  Conditionnement 12x750ml

M Type d'approvisionnement Importation privée
[T  Statut Non disponible

W  Type de produit Vin tranquille

™  Pays France

® Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOCQC)
Q Région Bourgogne

@® Qualité Ne s'applique pas
# Cépage(s) Gamay 100 %

04  Pourcentage d'alcool 13.5%

€7 Couleur Rouge

[+ Sucre Sec

W' Tauxdesucre 0.18

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE

Stéphane Aviron a adopté une approche radicale dans son retour a la tradition en Beaujolais :
agriculture durable, vignes extrémement agées et vinification bourguignonne classique. Ses
beaujolais se boivent comme de grands bourgognes. Aviron a renversé la tendance commerciale
et créé des vins de garde qui doivent autant aux méthodes traditionnelles qu'aux nouvelles
tendances, comme la culture biologique et la biodynamie.

NOTES DE DEGUSTATION
Couleur rouge rubis, nez de fruit frais, bouche souple et patinée. S'accordera bien avec de la
charcuterie et des viandes blanches.

ELABORATION DU PRODUIT
Vinification traditionnelle beaujolaise en vendange entiére. Macération de 6 a 7 jours. Vin élevé 12
mois en foudre de chéne (de 30 a 50 hls), puis mise en bouteilles.
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