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INFORMATION SUR LE DOMAINE

W

FRECHETTE

VINS D'EXCEPTION

26,50%

* Prix de détail suggéré

15118706

23.01%

12x750ml

SAQ Spécialité par lot
Disponible

Vin tranquille

Etats-Unis

American Viticultural Areas (AVA)
Washington

Columbia Valley

Ne s'appligue pas

Syrah 68 %

Grenache 28 %

Mourvedre 4 %

14%

Rouge

Sec

Couronne métallique vissée

peut vieillir 10 ans

Badger Mountain Vineyard, fondé par Bill Powers en 1982, est le premier vignoble de raisin a étre
certifié biologique USDA dans I'Etat de Washington. Ils ont obtenu leur certification en 1990, trois
ans apres que Bill se soit engagé dans la viticulture biologique et la production de vin. Sa vision a
commencé avec la responsabilité de lI'environnement et s'étend a la production d'un produit
entiérement naturel sous le label Badger Mountain Vineyard

NOTES DE DEGUSTATION

Arémes de groseille rouge, réglisse rouge et sol forestier, avec une touche de lavande et de cuir.
En bouche, cerise rouge, prune et groseille, avec des notes de cigare doux et d'herbes fraiches.
Vin complexe, élégant, tanins fins, équilibre parfait. Accords: Steak, plats robustes.

ELABORATION DU PRODUIT

Les lots fermentés sont transférés dans des fUts de chéne francais pour la fermentation
malolactique et le vieillissement. lls sont sélectionnés avec soin pour l'assemblage final, composé
de 68% Syrah, 28% Grenache et 4% Mourvedre.
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