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VINS D'EXCEPTION

CHAMPAGNE BRUNO 129,00%
PAI LLARD * Prix de détail suggéré

Bruno Paillard
Champagne Dosage

Zeéro

i Code produit 14862710

$  Prixlicencié 12.20%

itf  Conditionnement 6x750mll

B Type d'approvisionnement Importation privée
% Statut Non disponible

W Type de produit Vin effervescent

™  Ppays France

(®  Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)
Q Région Champagne

# Cépage(s) Pinot Meunier 50 %
#  Cépage(s) Pinot Noir 25 %

#  Cépage(s) Chardonnay 25 %
04  Pourcentage d'alcool 12.5%

¢y  Couleur Blanc

T  Fermeture Liege

INFORMATION SUR LE DOMAINE
La Maison s'est constituée travaillant a partir de raisins cultivés par les mémes familles de
vignerons depuis sa fondation. Parallelement, elle a patiemment choisi ses propres parcelles. Car
pour Bruno Paillard, il ne s’'agit pas de dominer un village, mais bien de chercher, inlassablement,
les différents terroirs permettant une expression, nécessairement personnelle, de la Champagne
et une vision trés précise du vin a créer.

NOTES DE DEGUSTATION

Or paille dense, soutenu, brillant. Effervescence trés fine et persistante. Premiéres notes de fruits
blancs et d'amande fraiche, a la fois généreux et sans opulence. A 'ouverture apparaissent des
ardbmes de chocolat, de toasté, mélés a la framboise fraiche, I'anis étoilé et les chataignes confites.
Attaque a la fois vive et gourmande, s'épanouissant généreusement sur le palais. On retrouve en
bouche la richesse aromatique promise par le nez, dans une texture vivante ...

NOTES SUR LE PRODUIT

L'élevage est prolongé bien au-dela de la durée légale : 3 a 4 ans en bouteille « sur lies » suivis de
6 mois de repos apres dégorgement.

ELABORATION DU PRODUIT

Sélection de la premiére presse exclusivement —la « cuvée », la plus pure -des trois cépages, pour
la majorité vinifiée en petits fats de chéne. L'assemblage est dominé par les terroirs du nord de la
Montagne de Reims et des premiers kilométres rive droite de la Vallée de Marne pour le Pinot
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Meunier qui dans cette cuvée D : Z est a 'honneur, puis interyjenpent.3.parts égales, Chardonnay
et Pinot Noir.
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