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Zenato Bardolino
Chiaretto Rosé 2022
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

W

FRECHETTE

VINS D'EXCEPTION

18,60%

* Prix de détail suggéré

15160710

12x750ml

SAQ Spécialité par lot
Disponible

Vin tranquille

Italie

Denominazione di origine
controllata (DOCQ)
Vénétie

Bardolino

Chiaretto

Corvina 65 %
Rondinella 25 %
Molinara 10 %

12.5%

Rosé

4.7

Métal vissé

Peut vieillir 12 2 18 mois

L'ame de la Lugana et le coeur de la Valpolicella. La famille Zenato possede 95 hectares de
vignobles haut de gamme dans la zone classique du Lugana et du Valpolicella.

NOTES DE DEGUSTATION
Couleur : rose corail intense avec des reflets violacés.

Bouquet : fleurs blanches et fruits rouges frais, avec des notes de framboise et de groseille.

GoUt : délicat, équilibré et frais.
excellent avec les hors-d'ceuvre,
les entrées, les poissons de lac et les viandes blanches.

NOTES SUR LE PRODUIT
argile glaciaire calcaire, riche en fragments de roches.

ELABORATION DU PRODUIT
La couleur rosée provient de la fermentation au contact

avec des raisins de vin rouge. Les raisins récoltés, aprés égrappage, sont laissés a macérer
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pendant quelques heures avant d'étre légerement presseé. | g fermentatipn en cuve se déroule
ensuite a une température contrélée de 18°C.
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