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GUIGAL SA

Guigal
Crozes-Hermitage
Rouge 2017
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INFORMATION SUR LE DOMAINE

Le Domaine Guigal fut fondé en 1946 par Etienne Guigal a Ampuis, petit village antique et
berceau de I'appellation Cote-Rétie. Il abrite un vignoble unique ou la vigne et le vin sont célébrés

depuis 2400 ans.
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VINS D'EXCEPTION

68,75% E.GUIGAL)

* Prix de détail suggéré

14091476

6x1500ml

SAQ Spécialité par lot
Non disponible

Vin tranquille

France

Appellation origine controlée (AOC) . Lok

Vallée du Rhéne .

Syrah 100 %

13%
Rouge
0,6

Liege @ _

]

Jusqu'a 8 ans

Robe trés sombre et profonde. Petits fruits rouges comme la cerise et la fraise et ardbmes délicats
du bois. Vin tannique et massif. Arbmes de bourgeons de cassis et de vanille. Vin d'une
remarguable fraicheur, des tanins trés présents mais travaillés par un affinage prolongé sous bois.

Accompagne parfaitement les viandes rouges, notamment le gibier, et les fromages.

Température de service : 16 a 18 °C.

NOTES SUR LE PRODUIT

Sol et terroir d'argilo-limoneux, sols sablo-graveleux.
Age moyen des vignes : 35 ans environ.

ELABORATION DU PRODUIT

Vendanges traditionnelles, a maturité optimale.

Vinification traditionnelle. Contrble des températures pendant les fermentations alcooliques. Le

temps de cuvaison est d'environ trois semaines.
Elevage de 24 mois environ en f(ts de chéne.
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