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CHÂTEAU BOURDIEU
Château Bourdieu No. 1
Blaye Côte de
Bordeaux 2018

22,70$
* Prix de détail suggéré

Durable

Code produit 14147142

Prix licencié 19.74$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bordeaux

Appellation Blaye Côtes de Bordeaux

Cépage(s) Merlot 89 %

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 8 %

Cépage(s) Malbec 3 %

Pourcentage d'alcool 14,5%

Couleur Rouge

Taux de sucre 0.8

Fermeture Liège

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Marqué lors de son enfance par le château Bourdieu, Luc Schweitzer, devenu viticulteur dans le
sillage de ses parents, décide de faire l’acquisition de la propriété en 1993. Le vigneron aguerri
remarque la qualité de ses terroirs argilo-calcaires et de son exposition. Il prend des mesures à la
hauteur de ses ambitions. Alors qu’il réalise sa première vendange, il fait construire en parallèle
un nouveau chai de 1200 m2.

NOTES DE DÉGUSTATION
Belle robe grenat profond aux reflets intenses. Son nez expressif et complexe, composé de fruits
noirs (cassis, myrtille, mûre) et rouges (fraise, groseille), est rehaussé de merveilleuses notes
toastées et vanillées. Sa bouche est riche, structurée, étoffée et ample. Parfait sur des viandes
rouges rôties ou en sauce et fromages de caractère. Servir à 18 °C.

NOTES SUR LE PRODUIT
Loin d'être une micro-cuvée, N ° 1 représente l' élégance selon Luc Schweitzer, propriétaire, : des
terroirs parfaitement bien exposés et la richesse d'un boisé très fin.

ÉLABORATION DU PRODUIT
Entretien régulier du sol, effeuillage manuel pour une aération optimale des parcelles,
éclaircissage au besoin. Vendanges à maturité phénolique poussée et sélection raisin par raisin.
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Sélection parcellaire. Macération longue, en cuves thermorégulées. Extraction par pigeage.
Élevage de longue durée, en partie en barriques. Contrôles fréquents de la qualité. Peu de
manipulation du vin avant la mise en bouteille.
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