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CHÂTEAU LA
GRAVETTE LACOMBE
Château La Gravette
Lacombe Médoc Cru
Bourgeois 2015

24,95$
* Prix de détail suggéré

Code produit 12716410

Prix licencié 22.37$

Conditionnement 12x750ml

Type d'approvisionnement SAQ Spécialité par lot

Statut Disponible

Type de produit Vin tranquille

Pays France

Désignation réglementée Appellation origine controlée (AOC)

Région Bordeaux

Appellation Médoc

Qualité Cru bourgeois

Cépage(s) Cabernet Sauvignon 60 %

Cépage(s) Merlot 38 %

Cépage(s) Petit Verdot 2 %

Pourcentage d'alcool 12,5%

Couleur Rouge

Taux de sucre 1

Fermeture Liège

À boire Peut vieillir 10 ans

INFORMATION SUR LE DOMAINE
Le Château La Gravette Lacombe est cité par Cocks et Feret dès la première édition en 1850,puis
comme cru bourgeois en 1893 et 1908. Le gel de 1956 avait eu raison des quelques arpents de
vignes qui restaient d’après guerre. Avec courage et passion, Marcel Andron a entrepris de
nouvelles plantations sur ce beau sol de graves fines. Aujourd’hui, le château bénéficie de toute la
technologie et du savoir-faire des Vignobles Lacombe.

NOTES DE DÉGUSTATION
Robe de belle couleur pourpre brillant. Le nez révèle des arômes de fruits rouges, mis en valeur
par des notes vanillées. Les tanins sont lisses et goûteux avec une finale persistante et racée.
Accord avec boeuf, agneau, volailles en sauce, canard ou encore de petits gibiers. Parfait avec un
assortiment de fromages.

NOTES SUR LE PRODUIT
Le vignoble, d'une superficie de 10,5 hectares, se situe au centre de la ville de Lesparre-Médoc. Sol
de graves fines.
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ÉLABORATION DU PRODUIT
Vendanges et tri mécaniques. Égrenage. Vinification traditionnelle en cuves d’acier inoxydable
thermo-régulées.
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